
สรุปผลการด าเนินกิจกรรมตามโครงการอบรมพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการผลิตอาหาร 
ในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท จังหวดัจันทบุรี ปีงบประมาณ 2566 

ในวันที่ 9 มีนาคม 2566  
ณ โรงแรมนิว แทรเวิล ลอด์จ อ าเภอเมือง จงัหวัดจันทบุร ี

 
****************************************************************** 

 
 กลุ่มงานคุ้มครองผู้บริโภคและเภสัชสาธารณสุข ส านักงานสาธารณสุขจังหวัดจันทบุรี ได้รับอนุมัติให้
จัดการอบรมพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท จังหวัดจันทบุรี 
ปีงบประมาณ 2566 มีวัตถุประสงค์เพ่ือพัฒนาศักยภาพของผู้ประกอบการผลิตอาหารฯ ในการพัฒนาและ
ปรับปรุงสถานที่ผลิตให้ได้ตามมาตรฐาน และผลิตอาหารฯในจังหวัดจันทบุรีให้มีคุณภาพมาตรฐาน ปลอดภัย
ต่อผู้บริโภค โดยมีรายละเอียดการจัดกิจกรรมดังนี้ 

1. จัดอบรมในวันที่ 9 มีนาคม 2566 ณ โรงแรมนิว แทรเวิล ลอด์จ อ.เมือง จ.จันทบุรี 
 2. กลุ่มเป้าหมายเป็นผู้ประกอบการผลิตอาหาร ได้แก่ น้ าบริโภคในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท น้ าแข็ง
บริโภค เครื่องดื่มในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ และอาหารส าเร็จรูปพร้อมบริโภคทันที 
และเจ้าหน้าที่สาธารณสุขระดับจังหวัด/อ าเภอ/ต าบล จ านวน 200 คน 

3. งบประมาณท่ีได้รับอนุมัติ 109,800 บาท ใช้ไป 109,800 บาท  
 
การอบรมพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการผลิตอาหาร แบ่งเป็น 2 ช่วง คือ 

ช่วงท่ี 1 เป็นการบรรยายให้ความรู้ เรื่อง 
      การก ากับดูแลสถานที่ผลิตอาหารให้เป็นไปตามเกณฑ์มาตรฐานและการจัดท าฉลากผลิตภัณฑ์ 

อาหารให้ถูกต้อง 

ช่วงที่ 2 เป็นการแบ่งกลุ่มฝึกปฏิบัติ เรื่อง การแก้ไขปัญหาสถานที่ผลิตอาหารและผลิตภัณฑ์อาหาร 
ผิดมาตรฐาน แบ่งกลุ่มทั้งหมด 10 กลุ่ม โดยวิทยากรเป็นเภสัชกร/เจ้าหน้าที่สาธารณสุขประจ าอ าเภอในเขต
พ้ืนที่รับผิดชอบ ซึ่งผู้รับการอบรมได้มีส่วนร่วมในการแสดงความคิดเห็นร่วมท าแผนในการพัฒนาสถานที่และ
ผลิตภัณฑ์  โดยมีมติร่วมกันดังนี้ 

1.ผู้ประกอบการจะต้องควบคุมและรักษามาตรฐานของสถานที่ผลิตน้ าบริโภคฯ น้ าแข็งบริโภค
และน้ าแร่ธรรมชาติ ตามมาตรฐาน GMP ตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 420) พ.ศ.2563  
และเจ้าหน้าที่อ าเภอจะสุ่มตรวจเฝ้าระวังสถานประกอบการ  

2.ให้ผู้ประกอบการที่ผลวิเคราะห์น้ าบริโภคฯและน้ าแข็งบริโภคในปีที่ผ่านมา ไม่ผ่านตามมาตรฐาน 
หรือยังไม่ได้ท าการส่งตัวอย่างวิเคราะห์ ให้ด าเนินการแก้ไข และส่งตรวจวิเคราะห์ซ้ า  

3.ผลการตรวจวิเคราะห์น้ าบริโภคฯ สามารถใช้ได้เป็นระยะเวลา 2 ปี 
4.ก าหนดให้สถานที่ผลิตน้ าบริโภคฯ น้ าแข็งและน้ าแร่ธรรมชาติ ต้องมีผู้ควบคุมการผลิตอาหารที่ผ่าน

การรับรองตามประกาศกระทรวงสาธารณสุข (ฉบับที่ 420) พ.ศ.2563 อย่างน้อย 1 คน และผู้ควบคุมการ
ผลิตฯอยู่ประจ าสถานที่ผลิตได้ 1 แห่ง 



5.สมาคมเภสัชสาธารณสุขแห่งประเทศไทย สาขาจังหวัดจันทบุรี จะมีการเปิดอบรม/สอบหลักสูตรผู้
ควบคุมการผลิตฯ ทุกเดือน ให้สมัครผ่านหน้าเวปไซด์ http://www.phpa-th.com/index.php 

6.การแสดงฉลากอาหารของน้ าบริโภคฯ ส่วนใหญ่พบว่าไม่มีการแสดงข้อความ ควรบริโภคก่อน ดัง 
นั้นให้ระบขุ้อความ ควรบริโภคก่อน ...ระบุวันเดือนปี......  

7.ผู้ประกอบการผลิตอาหารประเภท ผลิตภัณฑ์จากเนื้อสัตว์ ได้แก่ ลูกชิ้น มีการใช้สารกัน เสีย 
สามารถใช้กลุ่มซอร์เบตได้ในปริมาณที่กฎหมายก าหนด แตห่้ามมีการใช้กลุ่มเบนโซเอต  

8.มีกลุ่ม Line ผู้ประกอบการน้ าบริโภค ส าหรับให้ผู้ประกอบการได้แลกเปลี่ยนแสดงความคิดเห็น 
หรือมีข้อสงสัย/ปัญหาในการขออนุญาตสามารถปรึกษาเจ้าหน้าที่ได้ 
 

ประโยชน์ที่ได้รับ 
1. ผู้ประกอบการผลิตอาหาร มีความรู้ ความเข้าใจสามารถพัฒนาสถานที่ผลิตอาหาร ให้ได้ตาม

มาตรฐาน 
2. ผลิตภัณฑ์อาหารในจังหวัดจันทบุรีมีความปลอดภัยต่อผู้บริโภค 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 



ภาพกิจกรรม 
โครงการอบรมพัฒนาศักยภาพผู้ประกอบการผลิตอาหารในภาชนะบรรจุที่ปิดสนิท จังหวัดจันทบุรี 

ปีงบประมาณ 2566 
ในวันที่ 9 มีนาคม 2566 ณ โรงแรมนิว แทรเวิล ลอด์จ อ.เมือง จ.จันทบุรี 
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